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INFORMAZIONEALLACLIENTELAINERENTELAPRESENZA

NEGLI ALIMENTI DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI

TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO

DERIVATI

Si avvisa la gentile clientela che nei piatti preparati e somministrati in

questo esercizio e nelle bevande possono essere contenutiingredienti
o coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati

in questo esercizio e presenti nell'allegato “Sostanze o prodotti che
provocano allergie o intolleranze”.

REG. 1169/2011 UE

O

2

PESCE MOLLUSCHI LATTICINI GLUTINI ARACHIDI
LUPINI UOVA ANIDRIDE FRUTTAA CROSTACEI
SOLFOROSA GUSCIO
E SOLFITI
SENAPE SOIA SESAMO SEDANO

Se hai allergie e/o intolleranze chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre
bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
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QPLEPL

brace e cucina pugliese



SALLE&PLEPL

brace e cucina pugliese

O Bruschette

PUGLIESE

olio, pomodorini, sale e origano

BARESE

olio, pomodorini, sale,origano, crudo a dadini e stracciatella

VEGETARIANA

zucchine, melanzane grigliate, peperoni al forno e pomodorini

O Antipasti

FLAN DI ZUCCHINE CON SALSA CACIO E PEPE

TORRETTA DI MELANZANA CON SALSA DI POMODORO
VERDURE PASTELLATE CON VELLUTATA DI BARBABIETOLA
TERRINA DI INVOLTINI SPECK E SCAMORZA

MORTAZZA ALLA BRACE CON GLASSA BALSAMICA

FONDUTA DI CACIOCAVALLO STAGIONATO IN GROTTA
E CROSTONI

POLPETTINE FRITTE DI PANE CON O SENZA
FORMAGGIO FUSO DELLA NONNA

CARPACCIO DI VITELLO CON RUCOLA GRANA E POMODORINI
TARTARE DI VITELLO AL NATURALE E CAPPERI

TARTARE DI VITELLO CON STRACCIATELLA E GRANELLA DI NOCI
STRACCETTI DI VITELLO CRUDI CON LIME E MANDORLE

STRACCETTI DI VITELLO CRUDI CON RUCOLA
GRANA E POMODORINI

RICOTTINA DI LATTE DI MUCCA CON MIELE E NOCI
CRUDO E MOZZARELLA

QO Primi Piatti

ORECCHIETTE AL RAGU' CON BRACIOLA
SPAGHETTI ALLASSASSINA

LASAGNA

PATATE RISO E COZZE

ORECCHIETTE E RAPE

TERRINA DI PASTA AL FORNO
ORECCHIETTE AL POMODORO E BASILICO

O Secondi Piatti

BOMBETTE MISTE CON PATATE

HAMBURGER O ZAMPINA CON CONTORNO

ENTRECOTE CON RUCOLA GRANA E POMODORINI

SALSICCIA PICCANTE A PUNTA DI COLTELLO CON CONTORNO
IMPANATURA DI POLLO CON CONTORNO

FILETTO DI POLLO ALLA BRACE CON INSALATA MISTA
DIAFRAMMA DI VITELLO CON CONTORNO

FAVE E CICORIE

SALSICCIA DI MAIALE A PUNTA DI COLTELLO DOLCE
CON VERDURE GRIGLIATE

€5

€6

€6

€7
€7
€7
€85
€7
€75

€65

€85
€8
€85
€9
€9

€7
€85

€9
€95
€9
€9
€8
€12
€75

€8
€85
€15
€85
€75
€7
€15
€75
€85

coperto €2,00

O Taglieri per 2 persone

TAGLIERE SALUMI

crudo alla barese, speck, capocollo, mortadella, cotto affumicato

e salame piccante

TAGLIERE FORMAGGI

formaggio di capra, scamorza affumicata, brie, caciocavallo stagionato in

grotta, gorgonzola dolce, pomodorini ciliegino, confetture, taralli Pugliesi

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI

O Contorni

CRUDITE'

VERDURE GRIGLIATE

INSALATA MISTA

PATATE AL FORNO/FRITTE
FUNGHI GRATINATI

O Bevande

BIRRE
PERONI CL.33
PERONI CL.66

NASTRO AZZURRO CL.33

BECK'S CL.33
TENNENT'S CL.3
CORONA CL.33

ACQUA

NATIA CL.50
FERRARELLE CL.50
NATIA CL.100
FERRARELLE CL.100

BIBITE
COCACOLACL33
COCA ZERO CL.33
SPRITE CL.33
FANTA CL.33
CHINO CL.33

THE CL.33
LEMONSODA CL.33

DISTILLATI

VODKA

AMARO LUCANO
AMARO DEL CAPO
JAGERMEISTER
GRAPPA BIANCA
GRAPPA BARRICATA
RUM

LIMONCELLO
CAFFE' BORGHETTI
SAMBUCA

O Dolci della casa

€3
€4
€3
€35
€4
€5

€1
€1
€2
€2

€3
€3
€3
€3
€3
€35
€3

€4
€4
€4
€5
€5
€6
€6
€3
€3
€3

VINO

TERRARIA ROSSO
MURGIAROSA ROSSO
AMABILE PRIMITIVO

DI MANDURIA
TERRARIA BIANCO
MURGIAROSA BIANCO
TERRARIA ROSATO
MURGIAROSA ROSATO
CALAFURIA ROSATO
TRAMARI ROSATO
PROSECCO PELLE DOCA

ROSSO IGP PUGLIA
PRIMITIVO SECCO

ROSSO IGP PUGLIA
PRIMITIVO GUSTO AMABILE

BIANCO IGP PUGLIA
FALANGHINA

ROSSO IGP PUGLIA
VERDECA GUSTO AMABILE

EUPHONION PRIMITIVO
GUSTO AMABILE 2021

EUPHONION PRIMITIVO
SECCO 2020

VINO DELLA CASA
CALICE DI VINO

€26

€26

€28

€5
€5
€5
€5
€5

€14
€16
€12

€14
€16
€14
€16
€24
€22
€18
€10

€12

€8

€10

€18

€18

€12
€4

€5



